
Smalec
z ogórkiem kiszonym i pieczywem

18 zł

Dania główne

Jadło drwala
grillowane polędwiczki wieprzowe 
z „oscypkiem” i boczkiem na gulaszu 
wieprzowym z plackami ziemniaczanymi,
ogórkiem kiszonym i sosem grzybowym

67 zł

Karkówka z grilla
2 plastry w marynacie, frytki, surówka 
z ogórka kiszonego z cebulą, sos czosnkowy 

47 zł

Pierś kurczaka
z sosem grzybowym, kaszą bulgur, 
mieszanką sałat z sosem winegret 

44 zł

Wątróbka drobiowa
duszona z jabłkami i cebulą z sosem 
malinowym, podawana z ziemniakami 
z wody i buraczkami zasmażanymi

35 zł

Kaczka „KARPIELÓWKA”
na duszonych jabłkach z żurawiną, 
podawana z kopytkami i buraczkami 
zasmażanymi

69 zł

Schab z kostką
schab w panierce  tradycyjnej 
z ziemniakami z wody 
i zasmażaną kiszoną kapustą

52 zł

Pulpety
z baraniny duszone w warzywach 
z kaszą perłową z rodzynkami 
i surówką z rzodkwi

59 zł

Golonka pieczona czas oczek. 30min.

w glazurze miodowo-piwnej, podawana 
z ziemniakami opiekanymi 
i zasmażaną kiszoną kapustą  
oraz chrzanem i musztardą

65 zł

Pstrąg panierowany
w orzechach laskowych
z ziemniakami opiekanymi 
z sałatą mieszaną, warzywami 
i sosem winegret

62 zł

Sałatki
Kozi ser
Mieszanka sałat z karmelizowanymi 
orzechami włoskimi, pomarańczą 
z sosem winegret i balsamico

39 zł

przystawki Gorące

Śledzie w śmietanie
na ziemniakach z wody 
z parzoną cebulą i jabłkiem w occie

25 zł

Tatar wołowy
z cebulą, ogórkiem kiszonym, 
pieczarką i jajkiem

39 zł

Oscypki z boczkiem
na sałacie i grzance z żurawiną

39 zł

Kaszanka
z pieczonym jabłkiem, duszoną cebulą 
z grzanką musztardowo miodową

24 zł

* Do grup od 6 osób doliczony zostanie serwis 10%

Napoleonka
z musem mascarpone, oscypkiem, serem
wędzonym i konfiturą z pieczonej papryki
i żurawiny

34  zł

Rezerwacje: 
tel. 22 644-85-10; e-mail: manager@karczmauceprow.pl

Przystawki zimne

Sałatka z kurczakiem
Mieszanka sałat, pomidor, ogórek, papryka, 
cebula czerwona, kawałki kurczaka z grilla, 
z sosem winegret

38 zł

Sałatka grecka
Mieszanka sałat, pomidor, ogórek, papryka, 
cebula czerwona, ser feta, 
oliwki z sosem winegret

37 zł

Jesteśmy po KUCHENNYCH  REWOLUCJACH Magdy Gessler

Magdy Gessler
Menu Kuchennych Rewolucji

Pulpety
z baraniny duszone w warzywach 
z kaszą perłową z rodzynkami 
i surówką z rzodkwi

59 zł

Kwaśnica parzybroda
na baraninie ze skwarkami i ziemniakiem

32 zł

Napoleonka
z musem mascarpone, oscypkiem, serem
wędzonym i konfiturą z pieczonej papryki
i żurawiny

34  zł

Ptyś
z kremem mascarpone i chałwą 
z bitą śmietaną, orzechami włoskimi 
polany syropem klonowym 

19 zł

Rosół
z makaronem

21 zł

Pomidorowa
z makaronem

23 zł

Żur z borowikami
z jajkiem i białą kiełbasą

29 zł

Kwaśnica parzybroda
na baraninie ze skwarkami i ziemniakiem

32 zł

zupy 

pon. - pt. w godz. 12:00-17:00

Zestaw dnia + ciastko 31 zł
Informacja u kelnera

Oferta lunchowa



Placki ziemniaczane Desery

Szarlotka z pieca
na gorąco z gałką lodów waniliowych 
i bitą śmietaną

24 zł

Lody waniliowe
na gorących wiśniach

22 zł

Sernik góralski na ciepło
z musem malinowym

26 zł

Ptyś
z kremem mascarpone i chałwą
z bitą śmietaną, orzechami włoskimi 
polany syropem klonowym 

19 zł

Menu dla dzieci
Rosół z makaronem (mały) 12 zł

Spaghetti bolognese 21 zł

Pomidorowa z makaronem (mała) 12 zł

Naleśniki  z serem i bitą śmietaną 2 szt. 21 zł

Paluszki drobiowe
panierowane paski piersi kurczaka 
z frytkami ziemniakami lub kaszą bulgur
i surówką z marchewki, 
W zestawie z soczkiem 200 ml 
jabłkowym lub pomarańczowym.

29 zł

Napoje zimne
Woda gaz./ niegaz. 330 ml/1000 ml 8zł/ 18 zł
Cola/Fanta/Sprite/Tonic 250 ml 11 zł
Red Bull 250 ml 14 zł
Kwas chlebowy 500 ml 17 zł
Lemoniada 250 ml/1 l 12zł/26 zł

Sok pomarańcza/jabłko/czarna 
porzeczka/ ananas/pomidor 250 ml/1 l

10zł/22 zł

Sok świeżo wyciskany 
pomarańcza/grapefruit 300 ml

23 zł

Wino domowe Pinot Noir, Pinto Gris (półwytrawne), 
Cabarnet Sauvignon (półsłodkie)

kieliszek 15 cl/ karafka 50 cl/ butelka 75 cl 
26 zł/75 zł/99 zł

Wino grzane białe lub czerwone 200 ml 25 zł

Piwo bezalkoholowe Żywiec  330 ml 14 zł

Wino grzane bezalkoholowe 200 ml 23 zł

Piwo z beczki Żywiec lub Brackie 
300 ml/500 ml/ 1.5 l

13 zł/16 zł/35 zł

Wódka Wyborowa/ Luksusowa/ 
Żubrówka 40 ml/ 500 ml

12 zł/99 zł

Nalewki kraftowe 40 ml
Porzeczka, Wiśnia, Cytryna, Żurawina

15 zł

Napoje Gorące
Espresso 10 zł
Flat White 15 zł
Cafe Latte 19 zł
Americano (czarna kawa) 12 zł
Cappuccino 16 zł
Kawa mrożona z lodami 25 zł
Kawa po turecku (parzona) 14 zł
Herbata Ronnefeldt (różne rodzaje) 12 zł
Herbata zimowa 23 zł

ze szpinakiem i oscypkiem 4 szt. 33 zł

z gulaszem wieprzowym 4 szt. 33 zł

z sosem grzybowym 4 szt. 33 zł

Po zbójnicku placek ziemniaczany 
z gulaszem wieprzowym , papryką, 
cebulą, pieczarkami, ogórkiem kiszonym,
„oscypkiem” i śmietaną 

44 zł

mix z soczewicą 3 szt.
z mięsem 3 szt., z serem i ziemniakami 3 szt. 

48 zł

pierogi
z mięsem i okrasą 6 szt. 32 zł

z serem, ziemniakami i boczkiem 
z okrasą lub kwaśną śmietaną 6 szt.

29 zł

z soczewicą, serem feta 
z masłem ziołowo-czosnkowym 6 szt.

28 zł

* Większy wybór alkoholi dostępny 
w „Karcie win i alkoholi” u kelnera

Poniedziałek
Placek po zbójnicku

31 zł

Wtorek
Schab z kostką z dodatkami

41 zł

Środa
Kaczka „Karpielówka” z kopytkami 
i buraczkami zasmażanymi

51 zł

Czwartek
Golonka pieczona z dodatkami

49 zł

Rezerwacje: 
tel. 22 644-85-10; e-mail: manager@karczmauceprow.pl

Alkohole*

Piątek
Pstrąg z pieca z selerem naciowym 
i dodatkami

44 zł

ofertA specjalnA

Herbata po góralsku ze spirytusemem 27 zł
Herbata po zbójnicku z rumem 27 zł

Jesteśmy po KUCHENNYCH  REWOLUCJACH Magdy Gessler


